
グルメ杵屋 ゆきむら壱番亭 新業態
和だしラーメン 「麺と雫」

2月20日に茨城県牛久にグランドOPEN！

本件についてのお問合せ先: 管理部 康 Tel:06-6683-1222 Mail: z.kang@g-kineya.com

NEWS RELEASE
2024年3月18日

株式会社グルメ杵屋
（東証プライム：9850）

＜店舗情報＞『麺と雫』牛久店
住 所：茨城県牛久市牛久町979-5
電 話：0298-96-9588 営業時間：11:00‐15:00・17:00-21:00

株式会社グルメ杵屋（本社：大阪市住之江区北加賀屋三丁目4番7号、代表執行役社長：椋

本充士）のグループ会社ゆきむら壱番亭（住所：茨城県土浦市卸町1-7-7、代表取締役：稲

本和彦）が2月20日に茨城県牛久市にラーメンの新業態「麺と雫」をオープンしました。
「杵屋」、「そじ坊」出汁のノウハウを活かして、新ラーメンは中華スープではなく、和

風出汁を使っています。看板料理は「和だしらーめん」と「釜玉まぜそば」です。30～50
代の男性客をメインターゲットに、「安くてボリューム感」のある商品を提供しています。
「麺」の小麦と出汁の一滴一滴の「雫」をモチーフとして店名にしました。今後はフラン
チャイズパッケージも含め店舗の展開を考えています。



2

新業態紹介

麺と雫 牛久店
〒300-1221
茨城県牛久市牛久町979-5
営業時間：11:00-15:00・17:00-21:00

ゆきむら壱番亭 新業態
出汁にこだわった『麺と雫』2月20日に
茨城県牛久市にグランドオープン！

■トロ豚チャーシュー
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