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グルメ杵屋ブランドステートメント 「日本のソウルフードで世界の人々を幸せにします！」 

株式会社グルメ杵屋2017おせち料理 
大阪木津市場㈱とコラボで製作 

 毎年好評を頂いているグルメ杵屋のおせち料理、２０１７年のご注文
受付を開始しました。 
 
 今回の特色としては、グルメ杵屋グループの大阪木津市場株式会社の
シーフードマイスター太田雅士氏が厳選に厳選を重ねた食材を取り入れ
たおせち料理となっております。 
 おせち料理にふさわしい縁起の良い食材、海の幸、山の幸を盛り込み、
華やかで美しいおせち料理ができあがりました。 
 年越しそばとして「そじ坊半生そば」と、年明けうどんとして「杵屋
半生うどん」がセットになっており、半生うどんは三重県産小麦【あや
ひかり】１００％を使用した自慢の商品です。 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
３段重（３～４人前） 21,000円    ２段重（２人前） 15,000円 


